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ROZHOVORY BASNICKY

Dobry den, mily ¢tenari, radi bychom vam predstavili
prvni noviny pro Skolni rok 2024/25. Doufame, zZe se
vam v tomto nadchazejicim roce budou libit rozhovory,
ankety, pribéhy a dalsi. Nyni se predstavi nasi tvurci,
protoze letos mame nové cleny:

ALES KUGLER

www.zsvisnove.eu/skolninoviny



ROZHOVOR

S PANEM BATOREM

N: Dobry den, pane uciteli, K: My vime Ze pochazite
jsem tu s Katkou ze Skolnich ze Slovenska. Délalo vam

novin, z VisSnovskych néco v cestiné problémy?
Novinek a rady bychom se B: Asi ne.
vas zeptaly na par otazek. K: No a jde to videét.
N: Tak, jak dlouho tady Nemate Zadny prizvuk!
vlastné pracujete? N: Kdy jste se do Ceska
B: N&kolik let. Rekl bych asi pFistéhovali?
6-7. B: Jéé, to je uz v minulém
N: Tyjo. A byl jste vZzdycky stoleti... asi v roce... 1979.
ucitel? N: To je hodné davno!
B: No, zalezi kterou cast B. No!
svého aktivniho Zivota. Ale N: A kde jste se viastné
vliastné ucim od roku 1996. narodil?

Tak néjakych zhruba 28 let. B:V obci Krompachy ve

N: A ¢im jste byl mezi tim? vychodni casti Slovenska.
KdyzZ jste neucil?

B: Cim jsem byl? Mezi tim

jsem byl mistostarosta, to

znamena jako v komunalni

politice, no a pred tim jsem
slouzil v armadeé.



K: Co je nejvétsi rozdil mezi Ceskem a
Slovenskem?

B: To nejde lehce odpovédeét. Maji hodné
spolecného, ale zaroven kazdy den vidim rozdily
mezi Cechy a Slovaky v chovani, v tom, jak Fesi
problémy, a obecné v kulture.

N: Jak dlouho, neboli od kolika let, hrajete na
housle?

B: Tak to plijdeme jesté dal do historie. Zacal
jsem chodit do Skoly v roce 1966, tak asi od roku...
reknu 1968, coZz znamena asi 56 let.

N: Tyjo tak to je dlouho. A zahrajete nam nékdy?
B: Nékdy mozna jo.

K: Jaky mate konicek?

B: Jsem rybar.

K: A jaka je nejvetSi ryba, co jste kdy chytil?

B: Nejvetsi rybu? Asi néjakého sumce, 128 cm.
(pres metr!)

K: Jak dlouho vam trva cesta do Skoly?

B: 50 aZ 55 minut autem.

N: Coze? A kde bydlite, kdyZ vam to trva tak
dlouho?

B: No, bydlim v Jemnici, coz je na Vysociné.

N: Tyjo, tak to je hodné daleko. Tak dékujeme za
vas cas!

K: Ano, na shledanou! 3
N.H. K.A.



N.N.U.H.

(Nikdy Nebydli U Hibitova)

V tom slySel hodné hlasité dupani, které se stale a
stale priblizovalo k nému. V rychlosti nevédél, kam ma
utéct, tak se rychle rozbéhl smérem do koupelny.
Neuvédomil si ale, Ze pravé z koupelny se pred par
minutami ozval néjaky tajemny zvuk. Vbéhl rychle do
koupelny a zavrel za sebou dvere. Otocil se a vidél
strasny bordel. Ve bylo rozbité, ale nejdivné;jsi a
nejstraSidelnéjsi z toho bylo, Ze byly na zdi krvavé
otisky rukou. Pomalu se k tém otisklim pFibliZoval.
KdyZ tu najednou si vrazil do chodidla velky strep,
ktery si razem rychle vytahl i pres bolest. V zapéti to
ale zacalo silné krvacet. A k tomu néco zacalo busit do
dvefri. A z toho omdlel. KdyzZ byl v bezvédomi, mél
vidéni: Byl na louce, kolem néj byl cerné tmavy les. To
misto mu priSlo povédomé. Zaméril se na jeden strom,
ale najednou zpoza stromu na néj néco vykouklo.Chuvili
se to podivné stvoreni na néj divalo. V tom to na néj
vybéhlo. BéZelo to strasnou rychlosti pfimo k Petrovi.
Strachem zacal kficet. KdyZ to monstrum stalo pfFimo u
ného, zacalo ho trhat na kusy..............

KdyZ se Petrova mama vratila domu, bylo tam
podezrelé ticho. Vesla do koupelny, byl tam bordel
jak v tanku, ale i pres to vSechno vidéla vSude kusy
téla svého syna. To podivné misto bylo predesSlym
mistem Bohnického ustavniho hrbitova!?!

Katerina Ambrozkova



BASNICKA PRO
7Z1EPSENI DNE

Mikula$ Hagka
Nase rodina je jedna velka lavina.
Kazdou chvili s rodinou premyslim
nad hodinou dlouhou jako les,
jedu na kole a zddna mez, vSude
jenem smrky, buky, nikde zadny
k’(‘onéé Rodina je jako les, nikdy
lneﬁkoncml mlady les. Medvedl jsou

kr { Sn & Zve iith s




RECEPT

PRISADY:
30 gramU mouky (3 polévkové IZice)
25 gramu krystalového cukru (2 polévkové IZice)
7 grami neslazeného kakaového prasku (1 pol. IZice)
Spetka jemné soli
1 vejce
45 mililitra plnotuéného miéka (3 polévkové IZice)
15 mililitr rostlinného oleje (1 polévkova lZice)
2,5 ml vanilkového extraktu
25 gramu polosladkych, mlécénych nebo bilych
cokoladovych lupinkt (2 polévkové lIZice), plus dalsi na
ozdobu
1,2g kypfici prasek

POSTUP:

Ve velkém hrnku prosiehejte mouku, cukr, kakaovy
prasek a sul.
RozSlehame vejce, nasledné mléko, rostlinny olej a
vanilkovy extrakt.

Vmichejte cokoladové lupinky.
Mikrovinna trouba na vysoky vykon po dobu 60
sekund. Pokud je to nutné, pokracujte v mikrovinné
troubé v 15sekundovych krocich, dokud nebude kolac
nafouknuty. (Dortik se po ochlazeni propadne zpét do
hrnku.) Podle potfeby ozdobte dalSimi kousky
cokolady.

Nica Harel



SKLADAME ORIGAMI

Mame tu opét Skolni noviny, tak jsem si
rekl, Ze vam udélam origami s
navodem. Vzdy jsem obdivoval tyto
skladanky, a kdyz to tak moc obdivuiji,
tak jsem si rekl, Ze se s vami chci
podélit o tenhle napad. A jo, ja jsem
vam to nerekl, ale budeme vyrabét
ptaka jefaba. Tak pojdme na to:

Maxmilian Konik



SPORTOVNI
ODPOLEDNE

Sportovni odpoledne bylo dne
20.11.2024. Osmaci pro vsechny
pripravili zabavné aktivity s novymi
pomuckami, ty zakoupili z projektu
EXTRA TRIDA, a na stanovistich
vysvétlovali co a jak. U€astnici mohli
cviCit na Sesti stanovistich, za mé bylo
nejlepsSi stanovisté s plastovym
trefit se diskem do lahve. Na akci prisly
déti ze Skolni druziny i nékteri
jednotlivci, kteFi byli na nové pomucky
zvedavi a nechtéli cekat na télocvik.
Pridali se i dospéli, napriklad pan
reditel vyzkousel balancni desku a
docela mu to Slo. Doporucen byl
sportovni odév a obuti. Odpoledne si
urciteé vsichni uzili.

Maxmilian Konik



3 FOTKY ZE SPORTOVNIHO
ODPOLEDNE
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DYNOVE KOSICKY

Suché prisady
2 hrnky (380 g) hladké mouky
2 zarovnaneé Izicky (6 g) prasku do peciva
1 Spetka jedlé sody
1 Spetka mletého muskatového ofisku
1 Spetka mletého hrebicku
1 vrchovata lIZicka mleté skorice
1 Spetka soli
60 g sekanych vlasskych (pekanovych) ofFechu
60 g sekané horké cokolady

Mokreé prisady
% hrnku (260 g) dynového pyré
2 vejce
120 g rozpusténého masla
3 IZice zakysané smetany
150 ml mléka
2 IZice rumu
2 hrnku (160 g) krupicového cukru
Y4 hrnku (80 g) hnédého krupicového cukru
trocha pravé vanilky (vanilkovy cukr)
klra z jednoho citronu
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Na krém
200 g mascarpone
200 ml smetany ke Slehani 33%
80 g mletého cukru
klra z jednoho citronu
trocha pravé vanilky

+ pFizdoba dle fantazie

e troubu si predehfejeme na 180°C. Smichame
si zvlast suché a mokré prisady (cukr se v
tomto pripadé radi do mokrych prisad),
mokré prisady Slehame metlickou nebo
elektrickym mixérem do spojeni. Obé
pripravené smesi rychle spojime stérkou
dohromady. Tésto rozdélime do papirovych
koSicku do 3 jejich vySky a peCeme cca 35 - 40
min. Dame vychladnout na mrizku.

e mascarpone protlacime pres jemné sito a
poté vySlehame, nasledné pridame ostatni
suroviny a vSe Slehame na stfedni rychlost

cca 4 min. do zhoustnuti. Je nutné hlidat
hustotu, aby se smetana nepreSlehala. lhned
pInime do sacku s ozdobnou trezirovaci

Spickou a zdobime vychladlé kosSicky.




HADANKOVTIP

Maxmilian Konik

1. Cemu se pFezdiva oranZova koule,
kterou vyrezavame?

2. Co znamena Hadankovtip?

3. Co je na obrazku?

2tk -
[k .

4. Co znamena v Cestiné candy?
5. Co to je? V Anglictiné?
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PEKNE, PETO!

Maxmilign Konik
Ten obrazek je moc pékny, Ze ano?! Vis,
kdo je Peta? Ne? No ok, tak ti to reknu,
je to prviiacek, Petra Adamkova. Rikal
jsem si, ze bych se mohl zeptat, jak
dlouho to délala. Zkuste si tipnout, jak
dlouho to délala. Ja si myslim, Ze to
délala alespon 1 hodinu. Tohle
nezvladnu mozna ani ja! Proc si vybrala
zrovna jednorozce, zkuste si tipnout.
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